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Kategorie  

Herkunft Einzellage: Burg Layer Schlossberg  
 Auf ca. 1,3 Hektar stehen an dieser unmittelbar dem Ort 
Burg Layen angeschlossenen Lage Rieslingreben. Der 
tonhaltige Lehmboden ist mit stark verwittertem Schiefer 
durchsetzt. Die sanfte südliche Hangneigung begünstigt 
die Wasserspeicherfähigkeit des Bodens und bildet 
dadurch eine exzellente natürliche Grund-lage für die 
Erzeugung von Spitzenweinen. Rieslinge aus dem 
Schlossberg weisen in ihrer Jugend eine geradezu 
verlockende Fruchtigkeit auf, während die feinrassige 
Mineralität ihnen ein vorzügliches Reife-Potential verleiht. 
(vgl. VDP-Klassifikation) 

Alkohol 12,5 % 

Süße 1,4 g 

Weinsäure 7,2 g 

Besonderes vegan 

Auszeichnungen best of riesling 92 Punkte 

GOLD Internat. Bioweinpreis  2018   

Beschreibung Ein langsam erwachsen werdender Riesling!   

Noch lange nicht gereift, dabei mit wunderschönen Noten 

nach reifer Frucht, leicht holzig und balsamischen Noten nach 

Honig und hellem Tabak. Perfekt entwickelt auf dem 

Höhepunkt seiner Jugendlichkeit. Er zeigt, was er kann. 

Ausgeglichene Säure und Salzigkeit.  

Lagern lohnt sich! Große Eleganz. Edel. 
 

Zu Rotbarbe auf der Haut gebraten in reduzierter Thymianjus 

mit gebratenen Artischockenböden und Sauce Hollandaise. 

 


