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Kategorie  

Herkunft Weinberge in Dorsheim und 

Laubenheim mit Kiesboden 

Die Brandung hat die abgelagerten 

Quarzite an der urzeitlichen 

Meeresküste rundgeschliffen. Die eher 

leichten Böden haben durch eine 

tieferliegende Tonschicht einen guten 

Wasserspeicher, ideal für Riesling voller 

Lebendigkeit und Mineralität. 

Alkohol 11,5 % 

Süße 3,6 g 

Weinsäure 6,5 g 

Besonderes vegan 

Auszeichnung GOLD Internationaler Bioweinpreis 2020 

Beschreibung Kühl-mineralisch, filigran, steinige 

Noten mit einem Hauch von Meeresluft und Vanille in 

der Nase, am Gaumen auch Blutorange & Limettenschale                                            

 

Zu Risotto mit Meeresfrüchten, Seezunge gegrillt oder 

gedünstet in zitroniger Sahnesoße 

 


